
MI T TAGSMENÜ
Von  1 2 : 00  b i s  1 3 : 3 0

V O R S P E I S E NV O R S P E I S E NV O R S P E I S E NV O R S P E I S E N
Marinierter Lachs mit Rote-Bete-Blütenblättern und Tzatziki-Sauce,
serviert mit zartem Lattichsalat

Carpaccio vom Black Angus mit Artischockensalat, Parmesanspänen
und gerösteten Walnüssen

Büffelmozzarella mit Kirschtomaten, Pfirsichen, Rucolapesto und
knuspriger Brotscheibe

E R S T E  G Ä N G EE R S T E  G Ä N G EE R S T E  G Ä N G EE R S T E  G Ä N G E
Tagliolini mit Safran, Knoblauch, Öl und Peperoncino, mit
Venusmuscheln und Zucchinicreme, garniert mit zerbröseltem Tarallo

Neu interpretiertes Amatriciana-Risottino mit knusprigem Guanciale
und Pulver aus verbrannter Zwiebel

Kürbisgnocchi in Butter und Salbei geschwenkt mit Montasio,
garniert mit Amaretti-Bröseln

H A U P T G E R I C H T EH A U P T G E R I C H T EH A U P T G E R I C H T EH A U P T G E R I C H T E
Gegrillte Oktopus-Tentakel mit Sesam, Cantaloupe-Melone,
Kartoffelrösti und getrockneten Taggiasca-Oliven

Rinderfilet C.B.T., umhüllt mit Sauris-Speck, in Senf-, Pinienkern- und
Thymiankruste, mit Gorgonzolasauce und Cabernet-Reduktion

Pochierte Eier „60°“ auf zweifacher Erbsencreme, mit Balsamico-
Tropfen und Mohnblätterteig

Garnelenschwänze mit Mango-Brunoise auf Salatbett, serviert mit
Cocktailsauce und schwarzen Sesamsamen

Frische Pasta-Medaillons gefüllt mit Stängelkohl und Caciocavallo,
pikantes Miesmuschel-Sauté und knuspriges Zitronenbrot

Große gemischte Fischgrillplatte mit exotischen Früchten
 (Großgarnelen, Garnelenschwänze, kleine Sepien, Tintenfisch, Dorade) 

Frittierter gemischter Fisch aus der Adria
-Mindestens 2 Personen






