
MENÙ  PRANZO
Da l l e  1 2 . 00  a l l e  1 3 . 3 0

A N T I PA S T IA N T I PA S T IA N T I PA S T IA N T I PA S T I
Salmone marinato, petali di barbabietola e salza Tzatziki, accompagnato
da insalatina di lattughino

Carpaccio di Black Angus, insalatina di carciofi, parmigiano a
sciaglie e noci tostate

Mozzarella di Bufala aggompagnata da pomodorini Ciliegino, pesche,
pesto di rucola e cialda di pane

P R I M IP R I M IP R I M IP R I M I
Tagliolini allo zafferano, aglio, olio e peperoncino, con vongole e crema
di zucchine, guarnite con tarallo sbriciolato

Risottino all’Amatriciana rivisitato, con guanciale croccante e polvere
di cipolla bruciata

Gnocchi di zucca saltati con burro, salvia e montasio, guarniti con
granella di amaretti

S E C O N D IS E C O N D IS E C O N D IS E C O N D I
Tentacoli di Polpo ai semi di sesamo alla griglia, con melone Cantalupo,
rosti di patate e olive taggiasche essiccate

Filetto di Manzo C.B.T. bardato con lardo di Sauris, in crosta di senape,
pinoli e timo, con salsa al gorgonzola e riduzione di Cabernet

Uova poché “60°” su vellutata di piselli a doppia consistenza, gocce di
Balsamico e sfogliatina di semi di papavero

Code di gambero con brunoise di mango, su letto di insalatina servita
con salsa rosa e semi di sesamo nero

Medaglioni di pasta fresca ripieni di cimedi rapa e caciocavallo, souté
di cozze piccantine e croccante di pane al limone

Gran grigliata di pesce alla griglia con frutta esotica 
(Gamberoni, code di gambero, seppioline, calamari, orata) – Minimo 2 persone

Fritto misto di pesce dell’Adriatico






